
Domenica 6 novembre 2016 alle ore 11,00 

 Valle Campagnola alla contrada delle Mesole - Cavallino Treporti 

 

 

 

Menù 

 
Mezedes 

Mazé 

Stuzzichini che preludono al pasto principale 

 Uova magiche di Eros dalli ali d’oro   

Kuku e sabzi (frittata di spinaci) 

 La salsa di Catone  

Ziytun-e parvardeh (caviale di olive, noci, 

menta e succo di melograno) 

 Dolmas  

Dolmeh  
 (Involtini di foglie di lattuga con carne tritata, 

riso, erbe aromatiche …)  

 

Piatto Principale 

 Moschari me kjdonia kai damaskina  

Tas kabab-e beh  

(Spezzatino di manzo con mele cotogne e 

prugne)  

 Bon savore de polastri con pome granate 

Khoresh-e anar daneh mosamma  

(Pollo alle melograne)  

 Cholò  

(Riso basmati cotto al vapore alla persiano)  

 

Per finire in dolcezza  

 Gastris rodinese o kopton  

Baqlava  
(Dolce a base di pasta fillò, noci, pistacchi, 

 mandorle, zucchero, miele e cannella) 

 Chai  

 (Tè persiano profumato con zenzero e 

cardamomo, servito con il dolce) 

        
         Giochiamo al gioco della “cucina storica” 
Ha senso ricostruire il gusto alimentare di epoche così lontane non solo 

nel tempo, ma soprattutto negli aspetti estetici e soggettivi di base come le 

sensazioni individuali dei sapori? www.casadellaculturairaniana.com  

 

 
Persia 

 
Grecia 

 
Serenissima repubblica 

 
“… per queste cose che dette sono, il discreto cuoco potrà in tutte le cose essere dotto, secondo la 

diversità dei regni, e potrà i mangiari variare o colorare secondo che a lui parrà”  

 

Con il  gruppo musicale SAFAR MAZI’ 
«Musiche dal Mediterraneo al Medioriente»  

Per informazioni:  www.casadellaculturairaniana.com    
www.fondacodeipersiani.com  

prenotazione: Massimo: cell. 347 5386600 Marta: 335 1975250 
Associazione Editoriale Unicorn 

 

 

INCONTRI, SCONTRI E SCAMBI 

Le “cucine storiche” 
Un incontro conviviale in una piccola perla antica, 
incastonata tra gli orti, la laguna e le valli da pesca  

 
 

http://www.casadellaculturairaniana.com/
http://www.casadellaculturairaniana.com/
http://www.fondacodeipersiani.com/
tel:347%205386600

